
 

 

 

 

 

 

 

 

Menu de Pâques 2018 

 

 

 

 

Velouté de Cresson, Lard et Premières Pousses Sauvages 

∞ 
Saumon Sauvage Mariné, Crème d’Huitres Gillardeau 

∞ 
Langoustine, Boudin Noir Maison, Condiment Piment Agrumes 

∞ 

Agneau de Lait Roulé Entier, Ail des Ours de Savigny-les-Beaune, 

Sauce à Manger 

∞ 
Assiette de Fromages Affinés par Alain Hess 

∞ 
Agrumes du Mas Bachès 

∞ 
Tarte Soufflée au Chocolat, Cœur de Menthe Fraiche 

 

85 Euros TTC avec l’ensemble des plats 

75 Euros TTC en 4 plats 

65 Euros TTC en 3 plats 


